LERJRY,

PRIPRAVA ENCIMA

reparat razre¢imo
la€ni vodi 1:10

- mlacna voda

- dobro raztopi

oy

PRIPRAVLJENO RAZTOPINO
DODAMO V MOST ALI VINO



LERIRY
4 N

V enologiji predstavlja uporaba encimov pomebno tehnologijc, ki jo sprida uporabljajo, da bi
dosegeli zeljene cilje:

- povecanje samotoka

- skrajSanje ¢asa CiSCenja in bistrenja

- hitrejSe izloCevanje barve iz rdeCega grozdja

- izboljsana filtrabilnost

- spros¢anje aromaticnih snovi

- spro$c¢anje manoproteinov

%
BENTONIT

Bentonit zaustavlja delovanje encimov. it dodajamo zmeraj po
kon€anem delovanju encimov, oz. po dose nega cilja pri predelavi.

do 50 °C. Doziranja so standardna za

Aktivnhi so na temperatu
temperaturo 20 °C.

inifikacijo ne vpliva na aktivnost encimov. Potrebno se
ni uporabi encima v SO: raztopini.

a aktivnost encimov ne vpliva pH vrednost.

STABILNOST

Encimi so stabilni do 8 ur po rehidriranju.

NAVODILO

Upostevaj navodila za uporabo.




